Dinkelvollkornmehl
Robrzucker

Vanille

Zimt
Weinstein-Backpulver
Haselniisse, gemahlen
Kakaopulver
Lebkuchengewiirz
Spétburgunder
Butter

Eier
Honig

Puderzucker
Schoko-Glasur

Der ideale Begleiter

KIEFER™

300 g
250¢g
1 Msp
% TL
1 Pck
150¢
3 EL
1 Pck
250 ml
150¢

3 EL

by mesh schmidt

Lebkuchen mit Wein

Fiir 1 Blech / Zubereitungszeit ca. 30 Min.

Backofen auf 200°C Ober-/Unterbitze vorheizen.

mit

und

mischen.

erhitzen (nicht kochen) und

darin schmelzen. Etwas verriibren und abkiiblen lassen. Dann ziigig unter
die Mehlmischung riibren.

und

dazugeben und alles zu einem homogenen Teig verriibren.

Teig auf einem gefetteten Backblech gleichmafSig verteilen und im
vorgeheizten Backofen ca. 15 Minuten backen. Abkiiblen lassen und nach
Wunsch mit

oder geschmolzener

versehen. Nach dem Festwerden der Schokolade in kleine Rechtecke
schneiden und geniefSen.

Slz)dz‘burgunder / Prachtstiick / Auslese

L 2N
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https://www.weingutkiefer.de/de/shop/artikel/22/63787_Spaetburgunder-Auslese.php



