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Gleich zwei.

Mit tber 150 Hektar Weinbergen, die gemeinsam mit Vertragswinzern bewirtschaftet werden, zdhlt
Kiefer heute zu einem der bedeutendsten Weingiiter Deutschlands! Angegliedert ist das Okologische
Weingut Schmidt. Beide Weingiiter sind inhabergefiihrt von Helen und Martin Schmidt. In Zeiten von

Artenschutz und Bio-Diversitit sind beide Weingiiter Vorbild und Vorreiter.

Kellerteam.

Super eingespielt ist bereits das neue Kellerteam. Neben Martin Konig, dem gut gelaunten Technischen
Betriebsleiter und Philipp Rinklin, unserem perfekten ersten Kellermeister, der schon lange als
Weintechnologe beim Weingut Kiefer arbeitet, erginzt seit Januar 2023 die herzliche und lebensfrohe

Liliana Borodina, Weintechnologin und Onologin, das kompetentes Kellerteam.

Allen voran.

Beide Betriebe, Kiefer und Schmidt, sind zwischenzeitlich auf tiber 30 ha Bioweinbau aufgestockt.

Mit 13,1 ha Bepflanzung pilzwiderstandsfihiger Reben in beiden Weingiitern gehort Martin Schmidt zu
den groften Piwi-Anbauern in Deutschland. 27% Piwi bei Schmidt und bereits 5% Piwi bei Kiefer. Im
Okologischen Weingut Schmidt kann dabei auf eine mehr als 25-jihrige Erfahrung mit Piwis

zurtickgegriffen werden.
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Souvignier Gris.

Seit dem Jahrgang 2022 baut das Okologische Weingut Schmidt einen sortenreinen Souvignier Gris aus,
der seit Februar erfolgreich den Markt erobert. Der Souvignier Gris ist ein leichter eleganter Weifiwein.
Das kihl griine Schimmern im Glas alleine wiirde schon erfrischen. Der Duft nach grinem Apfel, Zitrus
und Grapefruit gepaart mit spannender Cremigkeit verspricht Freude. Der Tanz auf der Zunge ist lang
und durch die filigrane Siure vergniigt und so erfrischend wie die Farbe. Frische Cremigkeit, Aromen wie
Cashewkerne und beginnender Sommerregen auf Steine tropfelnd....so schwirmen Martin und Helen

Schmidt von ihrem neuen Souvignier gris.

Tamino fiir Baden.

Tamino schligt ein neues Kapitel des Weinbaus auf: zeitgemifer und verantwortungsvoller Weinbau, im
Okologischen Weingut Schmidt mit Ecovin-Zertifizierung. Mit Piwi-Rebsorten, die aufgrund ihrer
Genetik von sich aus gegen viele Krankheiten geschiitzt sind, gelingt ein nachhaltiger Weinbau fir

kinftige Generationen.

Mit dem aktuellen Jahrgang starten Winzerinnen und Winzer aus Baden-Wirttemberg gemeinsam mit
der Vermarktung einer besonderen Rotwein-Cuvée aus robusten Piwi-Rebsorten. In einem intensiven
Abstimmungsprozess wurde ein klares Profil entwickelt, das grofle Trinkfreude, Exzellenz und einen

Beitrag zur bewussten Weinkultur verbindet.

Tamino bedeutet urspringlich Vollendung: Alle Weine, die das markante T im Kreis auf dem Etikett
zeigen, geben ein klares Versprechen zum vollendeten Genuss und leisten einen schmeckbaren Beitrag zu

einem zukunftsfihigen Weinbau.

Als Piwi-Pionier war es fiir das Okologische Weingut Schmidt ein schlissiger Schritt, bei dem neuen
Tamino-Projekt aktiv mitzuwirken und so den Weinbau insgesamt in eine starke nachhaltige Zukunft zu

lenken.



Piwi zum Dritten.

Das Piwi-Kollektiv als drittes Unternechmen von Martin Schmidt, will die Agrarwende im Weinbau
massiv vorantreiben. Martin Schmidt, fordert und begleitet, zusammen mit Philipp Rottmann,
Erzeuger‘innen bei der Umstrukturierung ihrer Rebflichen auf pilzwiderstandsfihige Rebsorten und
sparen somit bis zu 80% an Pflanzenschutz. Nach dem Vorbild einer Genossenschaft fungiert das Piwi-
Kollektiv als Kellerei und nimmt Traubenerzeuger*innen unter Vertrag. Die Piwi-Trauben werden zu

richtig geilem Crémant verarbeitet, alles selbst produziert: Fair, Bio und richtig lecker!

Fair Choice.

Eines der ersten Nachhaltigkeitssiegel der Weinbranche wurde vom Deutschen Institut fiir Nachhaltige
Entwicklung e.V. (DINE e.V.) 2009 in Zusammenarbeit mit der Hochschule Heilbronn entwickelt:
FairChoice® ist ein wissenschaftlich fundiertes Siegel fiir geprift nachhaltige Weinproduktion und

umfasst 44 Kriterien aus den Bereichen Okologie, Okonomie und Soziales.

Seit November 2022 ist das Weingut Kiefer stolzer Triger dieses Nachhaltigkeitssiegels und bekommt so

seine Mihen im Bereich der Nachhaltigkeit bestitigt.

Wein / Stil / Performance.

Das erleben Sie beim Weingut Friedrich Kiefer und beim Bio-Weingut Schmidt auf der ProWein 2023
in Dusseldorf vom 19. bis 21. Mirz 2023. Sie finden uns dieses Jahr in Halle 1, Stand C 70. Wir, Helen
und Martin Schmidt, Vera Wiedemann, Hannes Glockler und Fabienne Briem freuen uns Uber Thren

Besuch an unserem Stand.

Eichstetten am Kaiserstuhl, im Februar 2023



