
Expertise

Das unvergleichliche Eichstetter Terroir des vulkanischen
Untergrunds mit einer kalkreichen Lössauflage kombiniert
mit dem milden Klima des Kaiserstuhls bringt besonders
prägnante Burgunder hervor. Diese natürliche Gunst wird
durch den schonenden Ausbau dieses Cahrdonnays im Keller
zur vollendeten Eleganz und Finesse.

2022

Stil

Jahrgang

Kiefers

Anbaugebiet

Begleiter

Chardonnay Trocken / Eichstetter Herrenbuck

Baden / Kaiserstuhl

Zu Fisch, Kalb und Geflügel auch mit kräftigen, cremigen
Soßen.

Trinktemperatur

Beschreibung

Brauner, verlehmter Lössboden, sehr gute Süd-Südostlagen

9-10 °C

Ein exotisch eleganter und schlanker Chardonnay. Seine
dennoch kräftigen, gelbfruchtigen Aromen stehen der feinen
Säurestruktur dieses Lagenweines sehr gut.

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer 5315322

EAN 4013584531538

Performance Jahrgang 2017: awc-vienna 2018 - SILBER

Boden

Alkohol 12,5 % Vol.   /  Zucker 4,0 g/l  /  Säure 5,3 g/l
 - enthält Sulfite
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