
Expertise

Alles Herzenssache!
Das frische und freche Genussportrait unserer typischsten
Kaiserstuhl-Rebsorte. Jugendliche Frische ohne Restsüße mit
der hier leichten Cremigkeit des Grauburgunder erobert die
Herzen.
Keiner entkommt dieser einnehmenden Aura.

2022

Stil

Jahrgang

Kiefers

Anbaugebiet

Begleiter

Grauburgunder Trocken / Freche Kaiserstühler

Baden / Kaiserstuhl

Ein herzhafter Essensbegleiter auch zu asiatischen Gerichten.

Trinktemperatur

Beschreibung

Lösslehmböden mit Vulkanverwitterungsgestein

9-10 °C

Ein frech-fruchtiger und schlanker Grauburgunder, strahlend
gelb mit leichter, schmelziger Cremigkeit und Anklängen von
Birnen, Pfirsichen und Mandeln. Mineralisch, würzig und
leicht salzig. Ein würdiger Kaiserstühler Grauburgunder von
Kiefer!

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer 5227222

EAN 4013584522727

Performance Jahrgang 2019: MUNDUS VINI - Silber
Jahrgang 2013: Internat. Grauburgunder-Preis - 1.Platz
Jahrgang 2015: Internat. Grauburgunder Preis - 4 Sterne

Boden

Alkohol 12,5 % Vol.   /  Zucker 3,4 g/l  /  Säure 5,6 g/l
 - enthält Sulfite
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