
Expertise

Das unvergleichliche Eichstetter Terroir des vulkanischen
Untergrunds mit einer kalkreichen Lössauflage kombiniert
mit dem milden Klima des Kaiserstuhls bringt besonders
prägnante Burgunder hervor. Diese natürliche Gunst wird
durch den schonenden Ausbau im Keller zur vollendeten
Eleganz und Finesse, vor allem bei unserem Star, dem
Grauburgunder.

2020

Stil

Jahrgang

Kiefers

Anbaugebiet

Begleiter

Grauburgunder Kabinett Trocken / Eichstetter Herrenbuck

Baden / Kaiserstuhl

Exzellenter Wein zu vielfältigen Menüvariationen, ein Wein-
Allrounder, vielschichtig und irgendwie nie falsch!

Trinktemperatur

Beschreibung

Dunkler Lösslehmboden, tonige Bestandteile, starker
Vulkaneinfluss

9-10 °C

Kopfkino in der Weinwelt: Feiner Duft nach Quitten,
Aprikosen und Mandeln, weiche Fülle mit viel Kraft und
Extrakt. Das kann unser Grauburgunder Lagenwein! Und?
Darf´s noch mehr Grauburgunder sein?

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer 5337320

EAN 4013584533730

Performance Jahrgang 2020: Mundus Vini 2021 - GOLD
Jahrgang 2017: awc-vienna 2018 - SILBER
Jahrgang 2017: Mundus Vini Sommerverkostung 2018 -
SILBER
Jahrgang 2016 Internationaler Grauburgunder Preis
Top 10
Jahrgang 2016: awc-vienna 2017 - SILBER

Boden

Alkohol 13,0 % Vol.   /  Zucker 4,1 g/l  /  Säure 5,7 g/l
 - enthält Sulfite
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