
Expertise

Das unvergleichliche Eichstetter Terroir des vulkanischen
Untergrunds mit einer kalkreichen Lössauflage kombiniert
mit dem milden Klima des Kaiserstuhls bringt besonders
prägnante Burgunder hervor. Diese natürliche Gunst wird
durch den schonenden Ausbau im großen Holzfass zur
vollendeten Eleganz und Finesse.

2018

Stil

Jahrgang

Kiefers

Anbaugebiet

Begleiter

Spätburgunder Trocken / Eichstetter Herrenbuck

Baden / Kaiserstuhl

Exzellenter Wein zu dunklem Braten und
würzigem Bergkäse.

Trinktemperatur

Beschreibung

Dunkler Lösslehmboden, tonige Bestandteile, starker
Vulkaneinfluss

16-18 °C

Leuchtendes Rubinrot mit tiefem Duft nach Waldbeeren und
pfeffrigen Anklängen. Feste geradlinige Struktur mit einer
herben Säurefrische. Beeindruckend und umgarnend.

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer 6308218

EAN 4013584630828

Performance Jahrgang 2015: Slow Food Spätburgunder Cup 2018 - 5. Platz

Boden

Alkohol 13,5 % Vol.   /  Zucker 1,2 g/l  /  Säure 5,3 g/l
 - enthält Sulfite
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