
Expertise

Eichstetter Herrenbuck: Das unvergleichliche Terroir des
vulkanischen Untergrunds mit einer kalkreichen Lössauflage
kombiniert mit dem milden Klima des Kaiserstuhls bringt
besonders prägnante Burgunder hervor. Auch
pilzwiderstandsfähige Sorten laufen bei diesen Bedingungen
zur Bestform auf. Diese natürliche Gunst wird durch den
schonenden Ausbau im Keller zur vollendeten Eleganz und
Finesse.

2015

Stil

Jahrgang

Schmidts

Anbaugebiet

Begleiter

Maréchal Foch & Léon Millot Rotwein Trocken / Premium -
aus dem Holzfass
DE-ÖKO-039

Baden / Kaiserstuhl

Exzellenter Wein zu dunklem Braten und würzigem
Bergkäse.

Trinktemperatur

Beschreibung

Dunkler, toniger Lösslehmboden, deutliche Vulkanprägung

16 - 18 °C

Beerig in der Nase, würzige Holznoten trifft auf Waldboden,
dunkle Früchte, Kirsche und Blaubeere. Ein Wein mit guter
Substanz und kräftiger Kontur, die von einer reifen und
präsenten Säure durchzogen wird. Würzig, dennoch klar im
Ausdruck, geschmeidige Fülle, in die sich ein belebender
Zitruston mengt.

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer S1115

EAN 4260004910118

Performance Jahrgang 2020: Falstaff Trophy PIWI 2021 - 90 Punkte
Bester Biowein - Baden Württemberg 2015
awc-vienna 2015 – mit SILBER - ausgezeichnet

Boden

Alkohol 13,5 % Vol.   /  Zucker 2,0 g/l  /  Säure 5,5 g/l
 - enthält Sulfite
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