
Expertise

Klassische Flaschengärung - Für die Herstellung unserer Sekte
verwenden wir nur ausgesuchte, reintönige und elegante
Grundweine, die grundsätzlich die malolaktische Gärung
durchlaufen. Nach erfolgter klassischer Flaschengärung
sorgen wir für einen behutsamen Ausbau.

Stil

Jahrgang

Kiefers

Anbaugebiet

Begleiter

Sauvignon Blanc Sekt Brut / Deutsches Erzeugnis

Baden / Kaiserstuhl

Apéritif, anregend zu jeder Tageszeit.

Trinktemperatur

Beschreibung

Leichter Lössboden mit hohem Kalkanteil

7-8 °C

Der Sekt, der in aller Ruhe im Keller heranreift, hypnotisiert
uns zu jeder Zeit mit seinem zarten Perlenspiel und
leuchtenden Gold. Dieser Sekt verführt mit feiner
Fruchtigkeit mit cremiger Champagner-Note. Exotische
Früchte und schwarze Johannisbeeren prägen den
unverwechselbaren edlen Charakter dieses sowohl
ausbalancierten sowie präsenten Sekts. Ein langanhaltendes
Geschmackserlebnis für besondere Momente!

Analyse

Füllgröße 0,750 Ltr.

Artikelnummer 93000

EAN  4013584930003

Performance

Boden

Alkohol 12,5 % Vol.
 - enthält Sulfite
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